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Rouge Authentique 2011
Medaille d’or concours vins du sud ouest 2013

Encépagement : 50% Négrette, 25% Syrah, 13% Cabernet Sauvignon, 12%
Cabernet Franc,

La robe est soutenue et brillante avec une nuance rubis aux reflets pourpre
L'expression est intense : les fruits rouges frais (groseille et cassis) se
mélent avec délice a la réglisse

c’est un vin léger, fruité et gourmand.

La Négrette confére ses aromes de fruits rouges et sa finale réglisée,

La Syrah apporte un coté épice.

Le Cabernet Sauvignon offre une belle structure et un bel équilibre.

le Cabernet Franc, c’est de la fraicheur a I'attaque.

Un vin aux accords gastronomiques pluriels.

Il accompagnera vos moments choisis, dans le silence, le partage, le plaisir
et la passion.....

Servir entre 17°C et 18°C
Existe aux formats 5ocl, 75¢cl et Magnum 150 cl
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Un rosé de Saignée, vendangé la nuit afin de conserver la fraicheur
aromatique. Il s'agit donc du premier jus, le plus noble et le plus fruiteé.
60% Negrette, 20% Syrah, 20% Cabernet Franc.

La robe est tres claire, sa couleur vous laisse plonger dans sa
transparence,

L'expression : Le nez est trés intense et élégant.

Les notes aromatiques offrent une partition de fruits rouges frais
(groseille)

et d'agrumes (pamplemousse).

Ses notes de fruits et de légereté, combleront les désirs du
féminin/masculin

Il saura vous accompagner tout I'été et vous ensoleiller tout au long de
I'année.

Servir entre 08°c et 10°c
Existe aux formats socl, 75cl et Magnum 150c|
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NICOLAS ROUMAGAC - DOMAINE ROUMAGNAC
HAMEAU DE RAYGADES 31340 VILLEMATIER — SUD OUEST - France
Tél : 06.80.953.408.

Email :
SITE :
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